




2, rue du Débarcadère - 33120 Arcachon

45, boulevard de la Plage - 33120 Arcachon

5, avenue Binghamton - 33260 La Teste-de-Buch

À partir du 4 décembre vous pourrez commander  
nos «plats signatures» midi et soir  

au 05 56 66 32 14  
(La Cantina di Don Camillo à la Teste).

Tous nos plats seront confectionnés sur place par nos chefs.
•

À emporter ou directement livrés chez vous.





En livraison ou à retirer à La Cantina di Don Camillo - 5, avenue Binghamton - 33260 La Teste 
05 56 66 32 14

La carte du moisLa carte du mois
TOUS LES JOURS, MIDI ET SOIR

à partir du 4/12/2020  
(sauf les 24, 25 et 31 décembre et le 1er janvier 2021)

ENTRÉES
Tartare de la pêche, tomates et herbes folles

OU
Foie gras des Landes cuit au naturel, poires et cèpes

•
PLATS

Noix de Saint-Jacques, Carbonara d’endives et lard fumé
OU

Filet de Bœuf façon Rossini, crosnes et cèpes grillés
•

DESSERTS
Bavaroise caramel salé, brunoise de pommes et cœur coulant vanille

OU
Mousse au chocolat aux fèves Tonka et noisettes torréfiées

SUGGESTION
Cochon de Kintoa (Basque) risotto de céleri-rave et châtaignes (+5,00 € au menu).... 24,00 €
Sole meunière et petits légumes oubliés (+5,00 € au menu)...................................... 25,00 €

FRUITS DE MER
6 Huîtres n°3 du Banc d’Arguin.................................................................................... 9,00 €
9 Huîtres n°3 du Banc d’Arguin.................................................................................. 12,00 €
12 Huîtres n°3 du Banc d’Arguin................................................................................ 16,00 €
L’assiette de Bulots.................................................................................................... 14,00 €
L’assiette de Crevettes Rose (x10).............................................................................. 16,00 €
L’assiette de Langoustines (x10)................................................................................ 18,00 €
Plateau de Fruits de Mer............................................................................................ 38,00 €
½ Tourteau, 6 Huîtres, 4 Crevettes, 4 Langoustines, 3 Palourdes, 3 Amandes, Bulots, 
Bigorneaux (citron, beurre, mayonnaise, aïoli)

DESSERTS
Bavaroise caramel salé, brunoise de pommes et cœur coulant vanille.......................... 7,00 €
Mousse au chocolat aux fèves Tonka et noisettes torréfiées......................................... 6,00 € 

LE MENU28€00



Les fruits de mer à emporter  Les fruits de mer à emporter  
pour les Fêtes de Fin d’Annéepour les Fêtes de Fin d’Année

DU 23 DÉCEMBRE 2020 AU 3 JANVIER 2021

Huîtres du Banc d’Arguin
6 huîtres.....................9,00 €	 9 huîtres................12,00 €	 12 huîtres............... 16,00 €

Huîtres Spéciales de Galice
6 huîtres...................12,00 €	 9 huîtres................16,00 €	 12 huîtres............... 20,00 €

L’assiette de Bulots aïoli............................................................................................ 14,00 €
L’assiette de Crevettes Rose mayonnaise................................................................... 16,00 €
L’assiette de Langoustine mayonnaise....................................................................... 18,00 €
½ Homard de nos côtes............................................................................................. 25,00 €
½ Langouste.............................................................................................................. 30,00 €

Le plateau du Royal Moulleau (1 personne).............................................................. 38,00 €
½ tourteau, 6 huîtres, 4 crevettes, 4 langoustines, 3 palourdes, 3 amandes, bulots, 
bigorneaux (mayonnaise, aïoli, beurre, citron)

Le plateau du Saint Ferdinand (1personne).............................................................. 50,00 €
½ Homard de nos côtes, ½ tourteau, 6 huîtres, 4 crevettes, 4 langoustines, 
3 palourdes, 3 amandes, bulots, bigorneaux (mayonnaise, aïoli, beurre, citron)

Le plateau Rose (1 personne).................................................................................... 70,00 €
6 Huîtres, ½ Homard de nos côtes, ½ Langouste, 4 Langoustines, 4 crevettes
(mayonnaise, beurre et citron)

Vous pouvez aussi faire vos compositions de plateaux...

Arrêt des commandes le 23 décembre pour noël  
et le 30 décembre pour le réveillon et le jour de l’an

•
À retirer à La Cantina di Don Camillo - 5, avenue Binghamton - 33260 La Teste 

05 56 66 32 14



Côté “Traiteur et Pâtisserie”Côté “Traiteur et Pâtisserie”
SPÉCIAL FÊTES DU 15 DÉCEMBRE 2020 AU 3 JANVIER 2021

Foie gras de canard mi-cuit au naturel (environ 500 g).............................................. 45,00 €

Saumon label rouge fumé par nos soins 200 g.......................................................... 18,00 €

Planche de jambon Kintoa (cochon noir basque) 200 g.............................................. 25,00 €

Caviar de France « Diva » de Biganos :
Boîte de 10 g............................................................................................................. 20,00 €
Boîte de 30 g............................................................................................................. 60,00 €

Nos Bûches des Fêtes  
réalisées par notre Chef Pâtissier Thibault

(pour 4 ou 6 personnes)
•

Bûche Chocolat Toblerone
Bûche Framboise Chocolat Blanc

Bûche Mangue Coco

25€00

35€00
•

À retirer à La Cantina di Don Camillo - 5, avenue Binghamton - 33260 La Teste 
05 56 66 32 14

6 PERS.

4 PERS.



MENU DU 24 ET 25 DÉCEMBRE (formule 7 plats)

68€00

AMUSE-BOUCHES
Tartare de la pêche du jour, tomates et herbes folles

& Gougère au foie gras
 

ENTRÉES
Carpaccio de langoustines agrumes et caviar d’Aquitaine

Œuf parfait bisque de homard et truffe mélano
 

POISSON
Noix de Saint-Jacques piquées à la truffe, purée de champignons des sous-bois  

et jambon Ibérique
 

VIANDE
Suprême de chapon farci champignons et foie gras, 

mousseline de céleri au beurre noisette
 

FROMAGE
Brie de Maux et Vieux Comté

 
DESSERT (BÛCHE)

Choix unique pour l’ensemble des convives

Chocolat et Toblerone OU Framboise chocolat blanc OU Mangue coco

Les commandes se feront jusqu’au 23 décembre 15h00
•

Pour les commandes du 24 décembre, à retirer entre 9h00 et 18h00 
Pour les commandes du 25 décembre, à retirer entre 8h00 et 12h00

 à La Cantina di Don Camillo - 5, avenue Binghamton - 33260 La Teste 
05 56 66 32 14

PAS DE LIVRAISON

Venez découvrir nos menus pour les Fêtes de Fin d’AnnéeVenez découvrir nos menus pour les Fêtes de Fin d’Année
UNIQUEMENT SUR RÉSERVATION, QUANTITÉ LIMITÉE

Nous prendrons vos commandes du lundi au dimanche de 10h00 à 15h00 et de 18h00 à 20h00  
à La Cantina di Don Camillo - 5, avenue Binghamton - 33260 La Teste - 05 56 66 32 14



MENU DU 31 DÉCEMBRE SAINT-SYLVESTRE (formule 7 plats)

68€00

AMUSE-BOUCHES
Arancini truffé œuf brouillé lissé

& Brocolis, crème citronnée et œufs de hareng fumés 
 

ENTRÉES
Foie gras des Landes cuit au naturel, poires et cèpes

Vol au vent au homard
 

POISSON
Bar confit à l’huile d’olive truffée et lissé de choux fleurs

 
VIANDE

Filet de bœuf rossini marrons et cèpes
 

FROMAGE
Brie de Maux et Vieux Comté

 
DESSERT (BÛCHE)

Choix unique pour l’ensemble des convives

Chocolat et Toblerone OU Framboise chocolat blanc OU Mangue coco

Les commandes se feront jusqu’au 30 décembre 15h00
•

Commande à retirer entre 9h00 et 18h00 le 31 décembre 
 à La Cantina di Don Camillo - 5, avenue Binghamton - 33260 La Teste 

05 56 66 32 14
PAS DE LIVRAISON

Venez découvrir nos menus pour les Fêtes de Fin d’AnnéeVenez découvrir nos menus pour les Fêtes de Fin d’Année
UNIQUEMENT SUR RÉSERVATION, QUANTITÉ LIMITÉE

Nous prendrons vos commandes du lundi au dimanche de 10h00 à 15h00 et de 18h00 à 20h00  
à La Cantina di Don Camillo - 5, avenue Binghamton - 33260 La Teste - 05 56 66 32 14



MENU DU 1er JANVIER (formule 5 plats)

55€00

AMUSE-BOUCHES
Arancini truffé œuf brouillé lissé

 
ENTRÉE

Foie gras des landes cuit au naturel, poires et cèpes
 

POISSON OU VIANDE
Bar confit à l’huile d’olive truffée et lissé de choux fleurs

OU
Filet de bœuf rossini marrons et cèpes, écrasé de pommes de terre

FROMAGE
Brie de Maux et Vieux Comté

 
DESSERT (BÛCHE)

Choix unique pour l’ensemble des convives

Chocolat et Toblerone OU Framboise chocolat blanc OU Mangue coco

Les commandes se feront jusqu’au 30 décembre 15h00
•

Commande à retirer entre 9h00 et 12h00 le 1er janvier 2021
 à La Cantina di Don Camillo - 5, avenue Binghamton - 33260 La Teste 

05 56 66 32 14
PAS DE LIVRAISON



BLANC	 37,5CL	 50CL	 75CL

Bordeaux
Château Bellegarde 2019................................................. 	 -	 12,00 €	 17,00 €

Graves
Château Roquetaillade La Grange 2018/2019................... 	 14,00 €	 -	 20,00 € 

Pessac-Léognan
Château Carbonnieux 2017............................................... 	 -	 -	 40,00 €

Petit Chablis
Domaine Petit Chablis 2018/2019..................................... 	 15,00 €	 -	 25,00 € 

Sauternes
Château Des Rochers 2017.............................................. 	 -	 -	 25,00 €
 
ROSÉ

Côte de Provence
Studio By Miraval 2019..................................................... 	 -	 -	 20,00 €

Bordeaux
Château Belle-Garde......................................................... 	 -	 12,00 €	 17,00 € 

ROUGE

Saint-Émilion 
Château Roland 2010/2013 Grand Cru.............................. 	 -	 -	 30,00 €
Château Grand Bert, Grand Cru 2015................................ 	 -	 -	 25,00 € 
Château La Grande Abbesses, Grand Cru 2016................. 	 -	 -	 25,00 €
Château Grand Pontet, Grand Cru 2012............................. 	 -	 -	 45,00 €

Pessac-Léognan
Château Carbonnieux 2013/2014..................................... 	 -	 -	 40,00 €

CHAMPAGNE

Gosset Brut « Grande Réserve »......................................... 	 -	 -	 45,00 €

Gosset Grand Rosé........................................................... 	 -	 -	 50,00 €

Billecart-Salmon brut « Réserve »...................................... 	 -	 -	 45,00 € 

Billecart-Salmon rosé « Réserve »...................................... 	 -	 -	 55,00 €

La carte des Vins pour les FêtesLa carte des Vins pour les Fêtes



Nos Coffrets DégustationNos Coffrets Dégustation
Venez découvrir nos coffrets cadeaux de produits Italien.

Vous pouvez également les composer avec les produits de votre choix 
suivant vos envies…

COFFRET BIÈRE

20€00

2 Inchnusa 33cl
2 Poretti 33cl

1 Bière Tabachera 
50cl

1 Saucisson

COFFRET BISCUIT

21€50

3 Biscuits au choix 
+ 1 confiture orange 400 g 
+ 1 cerise Amarena 100 g
Pan di Stelle 350 g

Canestrini 200 g
Baiocchi 336 g 

Gocciole 500 g
Mascodini 330 g



COFFRET RISOTTO

22€00

1 Riz Arborio 500 g
1 Castelli Romani 75 cl

1 Pecorino 280 g
1 Vinaigre Truffé 250 ml

1 Crème de Truffe 85 g

COFFRET CONDIMENT

19€50

1 Spray huile d’olive 200 ml
1 Huile d’olive basilic 250 ml
1 Crème balsamique 380 ml
1 Huile d’olive citron 250 ml
1 Vinaigre Balsamique 250 ml

1 Vinaigre Balsamique truffé 250 ml

COFFRET PESTO PASTA

13€50

Penne sans gluten
Fusilli sans gluten

Spaghetti
Tagliatelle 

1 Accompagnement
1 Persillade

1 Parmesan poudre 90 g



La Cantina di Don Camillo • La Pizzeria du Royal Moulleau
TOUS LES JOURS, MIDI ET SOIR

Commande à retirer à La Cantina di Don Camillo La Teste ou livrée à domicile
(à partir de 20 € La Teste / 25 €  Arcachon/Moulleau Plage)

05 56 66 32 14
À PARTAGER 
La Plancha Charcuterie.............................................................................................. 16,50 €
La Planche mixte....................................................................................................... 17,00 €
Piatto di Fromaggio.................................................................................................... 12,50 €
 

ANTIPASTI (ENTRÉES) 
Arancini di gorgonzola (riz arborio, tomate, parmesan)................................................. 6,00 €
Arancini di Parma (riz arborio, tomate, Parma, bolognese, parmesan)........................... 6,00 € 
 

FROMAGGI (ANTIPASTI) 
Stracciatella (crème de Burrata)................................................................................... 7,00 €
Mozzarella di Bufala AOC............................................................................................. 6,00 €
Burrata di Bufala.......................................................................................................... 8,50 € 
 

IL PANINO DI DON CAMILLO - (BAGUETTE-PIZZA) 
Mozzarella di Bufala 
Al Salmone (saumon)................................................................................................. 13,50 € 
Al Verdura (légumes).................................................................................................. 13,50 € 
Al Spianata « piquante » (chorizo italien)..................................................................... 13,50 € 
Al Parma.................................................................................................................... 13,50 € 
 

Supplément ingrédients pizza
Olive, œuf, tomates cerises.......................................................................................... 0,50 € 
Légumes..................................................................................................................... 2,00 € 
Charcuterie.................................................................................................................. 3,00 € 
 

PASTA DI DON CAMILLO 
Spaghetti al Gorgonzola, noix et tomates cerises ....................................................... 14,00 €
Tagliatelles alla Carbonara (pancetta) « dans la meule » ............................................. 16,00 €
Lasagna di Manzo (bœuf, tomates, béchamel) (15 minutes) ...................................... 14,00 € 
Risotto allo zafferano con gamberi e spinaci.............................................................. 16,50 €
Penne all’arrabbiata (piquante).................................................................................. 11,00 €
 

LA CARNE DI DON CAMILLO 
Scaloppina alla saltimbocca (sauge, speck)............................................................... 19,50 €
Scaloppina alla milanese........................................................................................... 17,00 € 
Tartare à l’Italienne (parmesan, céleri, pesto)............................................................. 17,50 €
Salade verte................................................................................................................ 3,00 €
 

SPÉCIAL DÉCEMBRE : BURGER ITALIEN, POMMES DE TERRE GRENAILLES............... 15,00 €



LA FORMULE DU MIDI À 9,90 €
1 plat du jour ou 1 pizza du jour 

ou 1 sandwich + 1 boisson
le midi du lundi au vendredi

LES PIZZA DI DON CAMILLO « AU FEU DE BOIS » 

Margherita.................................................................................................................. 7,00 €
Pomodoro, mozzarella di latte, basilic 

Sandro...................................................................................................................... 10,00 €
Pomodoro, champignons, jambon blanc, mozzarella, olives 

Don Camillo.............................................................................................................. 14,50 €
Pomodoro, taleggio, gorgonzola, pecorino, mozzarella

Stagioni ................................................................................................................... 14,50 €
Pomodoro, aubergines, artichauts, poivrons, oignons, champignons, tomates fraîches, mozzarella

Brescello................................................................................................................... 14,50 €
Crème d’épinards, saumon fumé, tomates cerises, mozzarella 

Parma....................................................................................................................... 15,50 €
Pomodoro, jambon di Parma, mozzarella di latte, roquette 

Peppone.................................................................................................................... 14,50 €
Pomodoro, poivrons, oignons, spianata « piquante », mozzarella 

Pepito (Calzone)........................................................................................................ 14,50 €
Pomodoro, jambon blanc, champignons, oignons, crème, œuf, mozzarella 

Capri......................................................................................................................... 13,50 €
Pomodoro, câpres, anchois, mozzarella di latte, olives

Nana ......................................................................................................................... 13,50 €
Crème, chèvre frais, miel, noix, mozzarella di latte, roquette 

Truffada.................................................................................................................... 16,00 €
Crème de truffe, brie, mozzarella di latte, tomates cerise 

Carbonara................................................................................................................. 14,00 €
Crème, pancetta, œuf parfait, cébette, parmesan, mozzarella 

Bufalina.................................................................................................................... 16,00 €
Pomodoro, Stracciatella, basilic, tomates cerises

IL DOLCI 
De la crème, de l’amour « Le Bon Tiramisu »................................................................ 7,00 € 
Panna cotta aux fruits rouges ou au caramel................................................................ 6,00 € 
Torta di limone e meringe à notre façon (tarte citron meringuée).................................. 7,50 € 

Les services des trattorias seront fermés les 24, 25 et 31/12 toute la journée
et le 01/01 toute la journée



Les équipes de nos restaurants  Les équipes de nos restaurants  
vous souhaitent de Bonnes Fêtes  vous souhaitent de Bonnes Fêtes  

de fi n d’Annéede fi n d’Année

Michel & VanessaMichel & Vanessa


